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Spargel

ADriL;
Ostersonntag Gedffnet! ™
Ostermontag Gedffnet! fo/te 05%@/’%
\
t und
Wir starfen leccht und
lecker in den Frihlong

Apéritif zur Einstimmung:
»sonneck Spritz*

Unser Friihlingsmenii:

Spargelsalat mit hausgebeizter Rinderlende

Frahlingskréautersippchen
Kaninchen in MorchelsoBe
Rhabarber und Mousse von weiB3er
Schokolade

Und zum Schluss:
»Kikeri“ Kirsch-Eierlikdr von Lorenz Humbel

Wir freuen uns auf
,Feine Gerichte mit Morcheln”

. wenn die Natur es will !

Montag und Dienstag RUHETAG / GESCHLOSSEN =

Erntezeit: ca. April bis zum 24. Juni
Verwendeter Pflanzenteil: Stangen
Pflanzenfamilie: Spargelgewéchse
Geschmack: fein, spargel-aromatisch
Verwendung: z.B. als Salat, Gemtise, Suppe
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Essbarer Niederrhein

Rauke

Vidi

Marfeiertag Geschlossen!

beginn om
Saisonbeq z. eb/u/[,tummer

Bei schénem Wetter ist unsere Gartenterrasse gedffnet!

Muttertag

Nicht nur als Mama,

auch als Oma bist du

ein Schatz und wirst geliebt.

Wir brauchen dich und sind dir dankbar,
Es ist schén, dass es dich gibt!

Anita Menger

; — Frohe P
Pfingstmontag  Gedffnet

Die Bockjagd ist auf!

Wir empfehlen: Spezialitaten
vom Reh mit Weinen von
der Ahr

Blanc de Noir
Frihburgunder
Spéatburgunder

von den Weingutern Adeneuer und Nelles

Erntezeit: ca. ab Mai
Verwendeter Pflanzenteil: Blétter

Pflanzenfamilie: Kreuzbliitengewéchse

Geschmack: wiirzig-scharf, leicht nussig

Verwendung: z.B. als Salat, in Nudelgerichten
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Do 0 W Sektmit
Fr | 08. Ernst Willis
Sa | 09. hausgemachtem
So | 10. Holunderblltensirup
Mo| 11.
Di | 12.
Mi | 13. /
Do| 14. . LS ardae
Fr | 15. 50/0 /M /? (_7
Sa | 16.
So | 17. Vegetarisch:
Mo| 18. Spargel mit Ganseei und Spinatsofe
Di 19.
Mi | 20. Typisch Sonneck:
Do | 21. Spargel mit Kalbssteak und
Fr | 22. ParmesansoBe
Sa | 23. L ..
Kulinarische Héhepunkte:
So | 24. :
Mol 25. Spargel mit Hummer
Di | 26. Digestif-Tipp:
Mi | 27. . . . .
D' o Erdbeergeist von der Niederrhein Destille
o .
Fr | 29.
Sa 30'I"lr*tlfiﬁ'1‘1‘11if;‘t'i'.“'5;"
Taubnessel

Erntezeit: Ende April bis September

Verwendeter Pflanzenteil: Bltiten, Blétter

Pflanzenfamilie: Lippenbltitler
Geschmack: Bliiten stiBlich, Blétter mild-wiirzig
Verwendung: z.B. im Salat, als Heilkraut



